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Q _ 1 Emincé végétal BIO Croque monsieur* 0 Tajine de poulet () Sautéde boeuf marengo
- sauce créme curry
2| q) Blanquette de volaille Roulé au fromage Quenelle nature (&) Nugget's de poisson
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aux poireaux
N A A A A A
Y - N Y Y Y - -
Riz Purée de courgettes Semoule Gratin de brocolis
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1 Nappé au caramel Pasteque BIO Compote de pommes maison Beignet au chocolat
a la vanille
2 Poire
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